VENTAJAS DE LOS ENVASES DE HOJALATA'Y
DE ALUMINIO
Y
MANEJO DE ABOLLADURAS
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¢Por qué una lata?
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Hacemos su producto mas atractivo



Propdsito de Enlatar

El propdsito de enlatar es empacar vy
preservar los productos envasados en
optimas condiciones gracias a la
esterilizacion lograda por un proceso

térmico de modo que puedan estar

almacenados a temperatura ambiente

por periodos largos de tiempo sin poner

en riesgo la salud publica.
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Caracteristicas y ventajas de los envases de
Hojalata

* Han sido utilizados para empacar alimentos desde
1810.

* Son livianos, fuertes y resistentes a la corrosion.

* La hojalata como material para impresion permite
diversos acabados y colores, que resaltan los
productos envasados.

* Permite la fabricacion de cualquier formato vy
forma.

e Garantizan una excelente presentacion de los
productos en estanterias.

* Preservan de manera natural los alimentos por mas
tiempo que cualquier otro tipo de empaque.




Caracteristicas y ventajas de
los envases de Hojalata

eLos alimentos enlatados son naturales y estan elaborados con
productos de excelente calidad.

eLos alimentos enlatados, conservan los minerales, vitaminas y son muy
nutritivos.

ePuede tenerlos durante todas las épocas del afo, sin alterar su
contenido.

eLa hermeticidad del envase protege el alimento contra la luz y los
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gases, evitando el deterioro. Razén por la cual, estos alimentos tienen B
larga vida.

eLos alimentos enlatados no tienen preservativos, la sal o azicar quese @

les adiciona, son para realzar el sabor de los alimentos. =) L
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Caracteristicas y ventajas de los
envases de Hojalata

* Los productos envasados en hojalata, como carnicos, frutas y verduras son

libres de aditivos.

* Los alimentos envasados en hojalata preservan los nutrientes de una manera

mas efectiva que la cocina tradicional.

* En el mercado mundial hoy se encuentran cientos de productos envasados

en hojalata.

* El envase de hojalata se convierte en una de las presentacion mas usada para

exportacion de productos perecederos.

 El envasado en hojalata se convierte en una manera eficiente de manejar

sobreproducciones de alimento.
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Caracteristicas y ventajas de los envases de
Hojalata

e Son resistentes.

e Son decorativos.

e Son versatiles.

e Tienen una apariencia agradable
e Protegen

e No son toxicos.

e Tienen una larga vida.

e Sistemas de apertura:
Apertura total, facil apertura o abre facil: No requiere abrelatas.
Apertura parcial: Esta forma de apertura se utiliza en productos liquidos.
e Apertura sencilla o doble fondo: Requiere abrelatas.
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Fécil descomposicidn , .
El tiempo de descomposicidn de la hojalata, con recubrimiento
de laca y litografia, es aproximadamente de 1 afo.

Sin litografia ni laca, es de 3 meses.

COMPROMETIDOS
con nuestro planeta
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Caracteristicas y ventajas de los envases de
Hojalata

eSon 100% reciclables y biodegradables, es el envase ecoldgico por

excelencia.

eLos envases de hojalata son biodegradables : El acero se degrada mediante
la corrosion y se oxida en presencia de agua y oxigeno, regresando a la tierra
como mineral de hierro.

eSon reciclables, se pueden fundir nuevamente para obtener acero, lo que
permite producir nuevas latas. Los residuos metalicos generados de la
fabricacion y uso de la hojalata, asi como los envases, se recuperan para ser
utilizados como materia prima en la fabricacion de varillas de hierro, partes
de aautomoviles y partes para maquinaria agricola entre otros.

eLa hojalata, es amiga del medio ambiente.
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Caracteristicas y ventajas de los envases de
Hojalata

En los ultimos 20 afos los envases de metal se han vuelto un 33% mas ligeros
garantizando su desempeno en la cadena de suministro, esto representa ahorro
de materias primas y un beneficio ambiental.

El método de energia mas eficaz de los productos alimentarios es el enlatado,
seguido por los refrigerados a granel, frutas frescas y hortalizas.

Las latas requieren un minimo uso de empaque para su transportacion debido
a su rigidez inherente.

Los productos procesados enlatados no necesitan refrigeracion lo que reduce
costos y emisiones CO2

La comida procesada enlatada solo requiere de un calentamiento rapido, vy
coccion rapida, reduciendo costos y emision de CO2 -’
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